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PASTA ARTIGIANALE BIOLOGICA
100% ITALIANA

Essiccata lentamente a bassa temperatura







Dalla terra alla pasta

Per la produzione della nostra pasta utilizziamo solo materie prime di altissima qualita e il nostro impegno e quello di
trasformarle in un prodotto che ne conserva e ne esalta profumi e sapori. La trafilatura al bronzo rende la pasta ruvida e porosa.
L'essiccazione lenta a bassa temperatura, garantisce qualita nutrizionali inalterate.

We produce our pasta using only selected high-quality wheat and our commitment is transforming it into a product which
preserves and enhances its fragrances and flavours. Bronze drawing gives pasta a rough and porous surface. Slow drying at low
temperatures preserves inalterated our pasta's nutritive values.
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100% GRANO ITALIANO
ITALIAN WHEAT
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PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA ———
PAESE DI MOLITURA: ITALIA P
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ESSICCATA LENTAMENTE A BASSA TEMPERATURA
SLOW AND LOW TEMPERATURE DRYING
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INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS:organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 @25

6 kg 150 kg

A0 SRANG TTALTAND

ITALIAN WHEAT.

pese s00g 11ty 127 0

WM PASTATESTA ST

MACCHERONCINI

116MAC

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg
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Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia

MEZZE MANICHE

115MEM

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it



CASERECCE

100CAS

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

MR BASTATESTAIT

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

RIGATONI

RIG 101

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g

m i NET WEITH: 17.6 0z

D s EE .
! TEMPO DI COTTURA: 9 min.
| ‘""%fﬁmﬁ"f&ﬁl'“"” ! COOKING TIME: 9 min.
PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

WHW_PASTATESTAIT
D 12 25

6 kg 150 kg

FUSILLI

FUS 102

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

| 100% GRAND ITALTAND
|| ITALIAN WHEAT

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

e ‘ @ 12 LE)_\H 25

6 kg 150 kg

Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it
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GNO 103

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg
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COPPETTE

104COP

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 Oz

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 @25

6 kg 150 kg

Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia

CONCHIGLIE

105CON

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it
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PENNETTE RIGATE

106PER

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

HLPASTATESTAIT

SEDANINI

107SED

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 Oz

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 @25

6 kg 150 kg
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Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia

SAGNETTE

108SAG

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁ,zs

6 kg 150 kg

Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it
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LUMACHE

109LUM

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

Feuln

AR =

—
=

=W
22 Ukaagione mnsnNE

100% GRANO TTALIAND
ITALIAN WHEAT

CALAMARATA

110CAL

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 Oz

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 @25

6 kg 150 kg
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Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia

PACCHERI

111PAC

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it
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FUSILLO GIGANTE

112FUG

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg
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PENNE

113PEN

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 Oz

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 @25

6 kg 150 kg
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Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia

TAGLIATELLE

120TAG

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it



SPAGHETTONE

121SPA

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.
% umm‘u: A:\"““"@
PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

LLT T r—

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

peoso0gte BB .,

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

STELLINE

130STE

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 Oz

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 @25

6 kg 150 kg

ANELLINI

131ANE

INGREDIENTI: semola biologica di grano duro, acqua.
INGREDIENTS: organic durum wheat semolina, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA
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D 12 ﬁ,zs

6 kg 150 kg

Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it



100% ITALIAN WHEAT SARAGOLLA VARIETY

100% grano italiano varieta saragolla

La saragolla e una varieta grano duro a paglie alte, (altezza
1,80 metri) che coltiviamo in modo biologico nei nostri
campi. La trasformazione in farina tramite macina a pietra
naturale, a bassa temperatura, ne preserva tutti i nutrimenti
come enzimi, vitamine e il germe di grano.

La trafilatura al bronzo e poi l'essiccazione a bassa
temperatura contribuiscono a mantenere inalterte le
caratteristiche del prodotto finale. Il rsultato € una pasta che

durante la cottura rilascia un piacevole profumo e nel piatto
un gusto ricco e deciso.

Saragolla is a durum wheat variety with high straws,
(height 1.80 meters) that we grow organically in our fields.
The transformation into flour by means of a natural stone
mill, at low temperature, preserves all the nutrients such as
enzymes, vitamins and the wheat germ.

The bronze drawing and the drying at low temperature help
to maintain the characteristics of the final product
unaltered. The result is a pasta that during cooking releases
a pleasant scent,

and a rich and decisive taste in the dish.
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CASERECCE

200CAS

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 Oz

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 @]25

6kg 150 kg

RIGATONI

201RIG

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z
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TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

WA D 12 ﬁ 25

6 kg 150 kg

FUSILLI

202FUS

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it
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GNOCCHETTI SARDI

203GNO

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

COPPETTE

204COP

INGREDIENTI: semolato di grano duro hiologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g

NET WEITH: 17.6 Oz
Jestn

D s TEMPO DI COTTURA: 8 min.
COOKING TIME: 8 min.

/ MACINATO A PIETRA
B PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

- e

Pr— @ 12 @ 25

6 kg 150 kg

CONCHIGLIE

205CON

INGREDIENTI: semolato di grano duro hiologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g

NET WEITH: 17.6 0z

B TEMPO DI COTTURA: 9 min.
i COOKING TIME: 9 min.

I MACINATO A PIETRA
i -

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it



PENNETTE RIGATE

206PER

INGREDIENTI: semolato di grano duro hiologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 10 min.
COOKING TIME: 10 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

SEDANINI

207SED

INGREDIENTI: semolato di grano duro hiologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 Oz

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

<

—

D 12 @25

6 kg 150 kg

SAGNETTE

208SAG

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

- v [

6 kg 150 kg

Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it



LUMACHE

209LUM

INGREDIENTI: semolato di grano duro hiologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

@ 2 L@: 25

6 kg 150 kg

CALAMARATA

210CAL

INGREDIENTI: semolato di grano duro hiologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g

NET WEITH: 17.6 0z
3\% me: aﬁnmm\i@é@
TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

1008 6

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

PACCHERI

PAC 211

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

: 7'% PESO NETTO: 500 g
% £ Y & : NET WEITH: 17.6 Oz

=5EEE 238 4K 3

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
E COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

3k e e

© 12 @25

6 kg 150 kg

Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it



FUSILLO GIGANTE

212FUG

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
4 COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

ESSICCATA LENTAMENTE A BASSA TEMPERATURA
SLOW AND LOW TEMPERATURE DRYING

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

PENNE

212PEN

INGREDIENTI: semolato di grano duro hiologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 Oz

= ses e
B g s CEE

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 @25

6 kg 150 kg

TAGLIATELLE

220TAG

INGREDIENTI: semolato di grano duro hiologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it



SPAGHETTONI

221SPA

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: [TALIA

D 12 ﬁjzs

6 kg 150 kg

STELLINE

230STE

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: ITALIA
PAESE DI MOLITURA: [TALIA

HPASTATESTAIT

D 12 ﬁjzs

6 kg 150 kg

ANELLINI

231ANE

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico varieta saragolla macinato a pietra, acqua.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 Oz

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: [TALIA

@ ] 25

6 kg 150 kg
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TUBETTI

232TUB

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico biologico varieta saragolla
macinato a pietra.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 ¢
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

eI
;@ @ 12 ﬁ 25

6 kg 150 kg

QUADRUCCI

233QUA

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico biologico varieta saragolla
macinato a pietra.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 Oz

TEMPO DI COTTURA: 9 min.
COOKING TIME: 9 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

B 1 @25

5844 150 kg

DITALI

234DIT

INGREDIENTI: semolato di grano duro biologico biologico varieta saragolla
macinato a pietra.
INGREDIENTS: stone mill organic durum wheat semolina saragolla variety, water.

PESO NETTO: 500 g
NET WEITH: 17.6 0z

TEMPO DI COTTURA: 7 min.
COOKING TIME: 7 min.

PAESE DI COLTIVAZIONE GRANO: [TALIA
PAESE DI MOLITURA: ITALIA

D 12 ﬁzs

6 kg 150 kg

Pasta Testa | Via Fonte Soruri snc | Cercemaggiore (CB) | Italia Tel/Fax 0874 014054 www.pastatesta.it



OUR PASTAS

Le nostre paste

DURUM WHEAT SEMOLINA
Pasta di semola di grano duro

Caserecce biologiche
Rigatoni biologici
Fusilli biologici
Gnocchetti biologici
Coppette biologiche
Conchiglie biologiche
Pennette rigate biologiche
Sedanini biologici
Sagnette biologiche
lumache biologiche
Calamarata biologica
Paccheri biologici
Fusillo gigante biologico
Penne biologiche
Tagliatelle biologiche
Spaghettoni biologici
Stelline biologiche
Anellini biologici
Tubetti biologici
Quadrucci biologici
Ditali biologici
Chioccioline biologihe

100CAS
101RIG

102FUS
103GNO
104COP
105CON
106PER
107SED
1085AG
109LUM
110CAL
111PAC
112FUG
113PEN
120TAG
121SPA
130STE
131ANE
132TUB
133QUA
134DIT

135CH

SARAGOLLA DURUM WHEAT SEMOLINA

Pasta di semola di grano duro varieta saragolla

Caserecce biologiche
Rigatoni biologici
Fusilli biologici
Gnocchetti biologici
Coppette biologiche
Conchiglie biologiche
Pennette Rigate biologiche
Sedanini biologici
Sagnette i biologicihe
lumache biologiche
Calamarata biologica
Paccheri biologici
Fusillo gigante biologico
Penne biologiche
Tagliatelle biologiche
Spaghettoni biologici
Stelline biologiche
Anellini biologici
Tubetti biologici
Quadrucci biologici
Ditali biologici
Chioccioline biologiche

200CAS
201RIG

202FUS
203GNO
204COP
205CON
206PER
207SED
208SAG
209LUM
210CAL
211PAC
212FUG
213PEN
220TAG
221SPA
230STE
231ANE
232TUB
233QUA
234DIT

235CH
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GET IN TOUCH
Rimani in contatto

Pasta Testa di Testa Michele
o Via Fonte Soruri snc
Cercemaggiore (CB)

info@pastatesta.it
www.pastatesta.it

+39 34717 90 523
+39 0874 014054

E B E OPERATORE CONTROLLATONN.
51790

ORGANISMO DI CONTROLLO

AUTORIZZATO DAL MiPAAFT

E = IT BIO 006
- AGRICOLTURA ITALIA
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